
 
 

 
 
Mitten im Naturparadies Salwideli liegt das gleichnamige Berggasthaus auf 1‘353 Meter über Meer. Ein 
vielfältiges und reichhaltiges Ausflugsziel im Sommer und im Winter: Unzählige markierte Spazier-, Wander- 
und Bikerwege sowie Schneeschuhtrails und Langlaufloipen bieten reichlich Gelegenheit, die 
erholsamen und sportlichen Möglichkeiten der faszinierenden Landschaft zu nutzen. 
Einladend und komfortabel sowohl für Feste aller Art, stille Geniesser als auch für quirlige Reisegruppen: 
Heimelige Gaststube, verschiedene Säle, eine aussichtsreiche Sonnenterrasse.  
Beherbergungskapazität: 7 Doppelzimmer, 3 Einzelzimmer & 82 Betten in Gruppenunterkünften. 
Als Gastro Partner der UNESCO Biosphäre Entlebuch unterstützen wir Produkte und Dienstleistungen aus 
der Region und helfen mit, unsere Natur & Kulturlandschaft zu erhalten und unseren Lebens- und 
Wirtschaftsraum zu entwickeln. 

 
 

Menu-Vorschläge 
Sie möchten einen Anlass organisieren? 

Hier haben Sie die Möglichkeit unsere Menuvorschläge für Gruppen ab 15 Personen anzuschauen und für 
Sie ein passendes Menu zusammenzustellen. Falls Sie dabei Unterstützung brauchen rufen Sie uns einfach 

an. 
> Die Menüs/Gerichte sind für Gruppen ab 15 Personen (pro Menu/Gericht) bestellbar. 

> Änderungen der Personenzahl sind bis 1 Tag vor dem Anlass kostenfrei. 
> Die bis 1 Tag vor dem Anlass gemeldete Personenanzahl gilt als Berechnungsbasis. 

Preisänderungen sind vorbehalten. 
 

 
 
Apèro:  
Vor einem feinen Essen, als Einklang bei Zusammenkünften oder zur 
Zwischenverpflegung 
Bestellungen ab 10 Personen 
 
Apèro Platte 1 für 5 Personen Egg-Alpkäse, Mostbröckli, Coppa, RohessspeckFr. 35.00 
Apèro Platte 2 Rindfleischbällchen Natura Beef an pikanter Tomatensauce (30St.)Fr. 35.00 
Apèro Platte 3 für ca 5 Personen Gemüsesticks mit Schafsquark-Dipp (Vegi)Fr. 30.00 
Apèro 4 Nüssli, Chips & hausgemachtes Blätterteiggebäck (Vegi)pro Person Fr.   4.00 
Apèro 5 Belegte Brötli ( Vegi & Fleisch) pro Stück Fr.   2.00 
Apèro 6 Kartoffelsalat mit Rauchwürstli im Glas serviert pro Glas Fr.   4.00 
Apèro 7 Älplermagronen im Glas serviert pro Glas Fr.   3.00 
 
 
Die Preise verstehen sich pro Platte, Person oder Stück. 
Den Apèro-Möglichkeiten sind keine Grenzen gesetzt! Gerne besprechen wir auch 
Kombinationen (Pauschalen) unseres Angebotes und individuelle Apèro-Wünsche mit 
Ihnen.  
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Salwideli Klassiker: 
Bodenständige Kost (Tellerservice), speziell für „Wandervögel“. 
 
Entlebucher Spezialbratwurst mit Zwiebelsauce Fr. 17.50 
serviert mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat 
 
Rauchwurst nature (mit Senf & Brot) Fr. 13.00 
serviert mit Kartoffelsalat Fr. 17.50 
 
Herzpastetli vom Poschtbeck in Flühli nature Fr. 14.50 
serviert mit Gemüse  Fr. 19.50 
 
Heisser Beinschinken mit Kartoffelsalat Fr. 18.50 
 
Älplermagronen (Vegi) mit Kartoffeln, Zwiebeln, Knoblauch, Vegi Fr. 17.50 
Reibkäse & Rahm, serviert mit Apfelschnitzli klein Fr. 15.50  
Speck-Zwiebel-Käseschnitte mit Alpkäse Fr. 18.50 
von der Chüblisbühlegg  Vegi o. Speck Fr. 17.50 
 
Salwideli Zvieri Plättli aus einheimischer auch auf Platten erhältlich Fr. 22.00 
Coppa, Mostbröckli, Bauernsalami, Salwideli Chorizo & Käse 
 
 
Zusammengestellte Menus: 
 
 
Vegi-Menu zu Fr. 34.00 
 
Gemischter Salat 
 
Magronen mit hausgemachter 
Bärlauchpaste an feiner 
Rahmkäsesauce 
 
Kleines Eiskaffee 
 

Menu zu Fr. 43.50 
 
Verschiedene Blattsalat nach Saison mit 
Ei 
 
Rindsschmorbraten „Natura Beef“ 
vom Bauernhof Salwideli 
serviert mit Kartoffelstock & 
Gemüsegarnitur 
 
Hausgemachtes Caramelköpfli 

 
Menu zu Fr. 48.00 
 
Blattsalate mit Entlebucher Feta, 
Baumnüssen & Trauben 
 
Schweinskarreebraten (CH) vom 
Nierstück 
Rosmarinjus 
Kartoffelgratin & assortiertes Gemüse 
 
Apfelsaftcrème mit Schafsquark 

Vegi-Menu zu Fr. 36.00 
 
Randensuppe mit Sauerrahm 
 
Frische Fidirulla Ravioli (Füllung je nach 
Saison) 
 
Panna Cotta mit Waldbeeren 
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Menu zu Fr. 55.00 
 
Fidirulla Ravioli gefüllt mit 
Büffelmozzarella 
& getrockneten Tomaten an 
Salbeibutter 
 
Roastbeef (CH) mit Sauce Bearnaise 
Bratkartoffeln und Gemüse 
 
Halbgefrorenes mit Eiercognac auf 
Früchtespiegel (Saison) 

Menu zu Fr. 55.00 
 
Geräuchtes Forellenfilet mit 
Meerrettichschaum & eingelegtem 
Gemüse 
 
Schweinsfilet im Teig mit feiner Fleisch-
Pilzfüllung serviert mit leichtem Bratenjus 
Rösticroquetten und Gemüse 
 
Hausgemachtes Tiramisu 
 

 
 
Stellen Sie Ihr Menu nach eigenem Geschmack und Vorliebe zusammen: 
 
 
Vorspeisen: Suppen & Salate 
 
Grüner Blattsalat Fr.   7.00 
Kleiner gemischter Salat  Fr.   9.00 
Blattsalate mit Ziegenfrischkäse, Bärlauchdressing Fr. 12.50 
Blattsalate mit Entlebucher Feta, Baumnüssen & Trauben Fr. 12.50 
Salwideli Vorspeiseteller aus einheimischer Fr. 16.50 
Coppa, Mostbröckli, Bauernsalami und Rohessspeck 
Vitello tonnato, feingeschnittene Kalbfleischtranchen an feiner Thunfischsauce Fr. 17.50 
Geräuchte Forellenfilet (Entlebucher) mit Meerrettichschaum 
serviert mit Blattsalaten Fr. 17.50 
 
Frische Fleischsuppe mit Gemüsestreifen oder Flädli Fr.  7.00 
Französische Zwiebelsuppe mit Käsetoast Fr.  8.00 
Rüeblicrèmesuppe  Fr.  7.00 
Randensuppe mit Sauerrahm Fr.  8.00 
 
 
Hauptgänge: 
 
Rindsschmorbraten „Natura Beef“ vom Bauernhof Salwideli Fr. 29.50 
an kräftiger Rotweinsauce  
serviert mit Kartoffelstock & Gemüse 
 
Hausgemachter Hackbraten „Natura Beef“ vom Bauernhof Salwideli Fr. 24.50 
Champignonsauce, serviert mit Kartoffelstock oder Maispolenta, Gemüse 
 
Rindsvoressen „Natura Beef“ weiss: an Safransauce,  Fr. 27.50 
braun: Rotweinsauce & Pilze Brotcroûton  
serviert mit hausgemachten Spätzli & Gemüse 
 
Schweinskarreebraten vom Nierstück  Rosmarinjus Fr. 29.50 
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serviert mit Kartoffelgratin & Gemüsegarnitur 
 
Rahmschnitzel (Schwein) an Champignonsauce Fr. 25.00 
serviert mit Butternüdeli & Gemüsegarnitur 
 
Saltinboca alla Romana Fr. 31.00 
Gebratenes Schweinschnitzel mit Coppa & Salbei auf Safranrisotto  
& Marsala-Jus 
 
Schweinsfilet im Teig mit feiner Fleisch- Pilzfüllung Fr. 35.00 
serviert mit leichtem Bratenjus, Rösticroquetten & Gemüse 
 
Roastbeef (CH) mit Sauce Bearnaise Fr. 36.00 
serviert mit Bratkartoffeln & Gemüse 
 
Glacierter Kalbsbraten „Naura Veal“ an leichtem Jus Fr. 34.00 
serviert mit Kartoffelgratin & Gemüse 
 
Rindsfilet Stroganoff (Natura Beef“ Fr. 35.00 
serviert mit Pilaw-Reis 
 
Wildgerichte auf Anfrage: Hirsch & Reh 
 
Ganze Forelle (Entlebucher) Müllerin-Art mit Mandeln Fr. 29.50 
serviert mit Petersilienkartoffeln, Mangold und grillierten Cherrytomaten 
 
Frische Fidirulla Ravioli (Füllung Saisonal) Vegi Fr. 25.00 
serviert an brauner Butter oder Sauce 
 
Steinpilzrisotto Vegi Fr. 25.00 
serviert mit Sprinz-Chips 
 
> Senioren-Portionen auf Anfrage 
> alles Fleisch aus der CH, 90% Entlebuch 
> grundsätzlich können die Beilagen frei gewällt werden 
> weitere Vegi-Gerichte, auch Vegan möglich, bitte Unverträglichkeiten wie Laktose, Gluten etc melden 
 
Desserts: 
 
Salwideli Apfelsaftcrème mit Schaffrischkäse (Quark) Fr.  7.00 
Hausgemachtes Caramelköpfli mit Schlagrahm Fr.  7.00 
Biosphärenschnitte, Quarkschnitte mit Entlebucher-Dinkel-Bisquit Fr.  7.00 
Panna Cotta mit Waldbeeren Fr.  9.50 
Frischer Fruchtsalat mit Rahm Fr.  9.50 
Kleines Eiskaffee Fr.  7.50 
Merinque (Poschtbeck Flühli) mit Schlagrahm Fr.  7.80 
Hausgemachtes Tiramisu (auch mit Früchten) Fr.  8.50 
Schoggi-Mousse (Weiss oder dunkel) Fr.  8.50 
 
 

Möchten Sie vom Buffet auswählen? 
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Für Gruppen ab 40 Personen besprechen wir gerne 
Ihr Wunschbuffet 

 
Käsespezialitäten: 

 
 
 

Entlebucher Käsefondue aus einheimischen Käsesorten ab 2 Personen 
 

nur Fondue mit Ruchbrotmöckli Fr. 23.00 
mit Gschwellti, Früchten und Gemüse + Fr. 3.50 pro Wahl 

mit Salatbuffet Fr. 30.00 
mit Entlebucher Vorspeiseteller Fr. 34.00 

(Coppa, Mostbröckli, Rohessspeck) 
 

Raclette mit Alpbratkäse von der Chüblisbühlegg  
serviert mit Gschwellti Fr. 23.00 

mit Früchten, Gemüse und Speck + Fr. 3.50 pro Wahl 
 
 

 
 
 

Älpler-Zmorge / Brunch im Salwideli 
Verlangen Sie unser Angebot zum reichhaltigen Frühstück 

Auf Wunsch auch mit Unterhaltung möglich 
 

>    unsere aktuelle à la Carte Karte finden Sie auf  
www.berggasthaus-salwideli.ch 

 
 

 
Die Menuvorschläge stellen eine Basis dar, für weitere Gerichte 

und eigene Wünsche beraten wir Sie gerne bei einem 
persönlichen Gespräch. 

Auf Ihren Anruf oder Ihr E-Mail freuen wir uns! 


